VITICULTURE & TERROIR

Parcelles d’Argilo-calcaire et de silex
situées a Bannon
Cépage Pinot noir

VINIFICATION

La vendange est triée et égrappée,
mise en cuve parcelle par parcelle. La
vinification commence par une
macération pré-fermentaire a froid
suivie d'une fermentation sur lies fines
de 2 a 3 semaines comprise entre 20
et 28°. Apres fermentation, Iélevage
se poursuit en cuve inox.

ACCORD METS & VINS

Ce vin de caractére convient parfaite-

ment aux viandes grillées et aux vian-

des non-maturées. Les fromages sont

également un tres bon allié a son
expression,

DEGUSTATION

Robe rubis, soutenue et brillante. Le
nez est frais, laissant découvrir de
jolis ardbmes de fruits rouges avant
une note plus poivrée. En bouche,
les fruits rouges sont tout en finesse
et laisse la part belle aux épices. Sa
belle concentration lui donne une
structure a méme dévoluer vers
une plus grande onctuosité.

POTENTIEL DE GARDE

6a7ans.

Il gagne en souplesse et en rondeur.
Evolution lente des fruits rouges.

TEMPERATURE DE SERVICE

De 14°a18°C
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